
Słodki	  Bufet	  z	  Good	  Cake	  	  



Co	  to	  jest	  słodkie	  bufet?	  
	  

•  Stól,	  na	  którym	  jest	  kilka	  rożnych	  
rodzajów	  ciast,	  ciastek	  i	  muf>inki	  w	  
formie	  “mini”	  

•  Ostatnio	  najbardziej	  popularne	  są	  
cupcakei,	  macaroniki,	  oraz	  
cakepops	  (ciasto	  na	  patyczkach)	  

	  

A	  dlaczego	  warto	  zrobić	  bufet?	  
	  

•  Komfort	  dla	  pary	  młodej	  	  i	  dla	  
cateringu	  –	  goście	  	  sami	  biorą	  ciasta	  
(czyli	  samoobsługa)	  

•  Daje	  możliwość	  	  gościom	  
spróbowania	  rożnych	  rodzajów	  
ciast	  

•  Tort	  weselny	  zazwyczaj	  jest	  
podawany	  	  osobno	  	  w	  wyznaczonym	  
czasie	  

•  Wizualnie	  	  bardzo	  ładnie	  to	  
wygląda	  i	  daje	  możliwość	  	  
dodatkowej	  dekoracje	  sali	  weselnj	  
dlatego,	  że	  słodki	  bufet	  jest	  tam	  
przez	  cały	  czas	  

	  

	  
	  
	  



Cupcakei	  i	  
muf,inki	  



	  	  	  	  	  Cupcakes	  
	  

Biała	  czekolada	  z	  malinami	  
Czekoladowe	  
Czekoladowe	  z	  chilli	  
Czekoladowo-‐pomaraczowe	  
Cukiniowe	  
Imbirowy	  
Jagodowy	  
Malinowy	  
Orzeczhowe	  
Marchewkowe	  
Red	  Velvet	  
Waniliowe	  	  
Waniliowe	  z	  malinami	  

	  

Dostępne	  rozmiary:	  
Mini	  (3,5cm	  x	  4cm)	  	  	  Duży	  (5cm	  x	  7cm)	  
	  
Dostępne	  kremy:	  
-‐ 	  	  	  	  Słodki	  angielski	  na	  bazie	  masła	  	  	  	  	  
	  (buttercream	  frosting)	  

-‐	  	  	  	  Półsłodkie	  (mascarpone	  i	  biała	  czekolada)	  
-‐ 	  	  	  	  Jogurtowy	  (serek	  Philadelphia	  -‐	  cream	  cheese	  
	  frosting)	  

Cena:	  
Mini:	  sprzedawany	  po	  12szt/2zł	  za	  szt	  
Duży:	  sprzedawany	  po	  6szt/5zł	  za	  szt	  

	  
	  
	  



	  	  	  Muf,inki	  
	  
Bananowe	  z	  masłem	  	  
orzeczhowym	  
Cytrynowo-‐makowe	  
Czekoladowe	  
Czekoladowe	  z	  chilli	  
Czekoladowo-‐pomaraczowe	  
Jagodowe	  
Malinowe	  
	  
Dostępne	  rozmiary	  
Mini	  (3,5cm	  x	  4cm)	  	  	  	  
Duży	  (5cm	  x	  7cm)	  
	  
Uwaga:	  nie	  mają	  kremu!	  
	  
Cena:	  
Mini:	  sprzedawane	  po	  	  
12szt/2zł	  za	  szt	  
Duży:	  sprzedawane	  po	  	  
6szt/5zł	  za	  szt	  
	  
	  
	  



Ciastka	  



Mini	  cookies	  30g	  	  
	  

Biała	   czekolada	   z	   malinami	   	   (kruche,	   migdałowe	   ciasteczka	   z	   kawałkami	   białej	   czekolady	   i	  
kawałkami	  malin).	  
Blondie	  cookies	  z	  migdałami	  i	  żurawiną	  (miękkie	  i	  mocno	  czekoladowe	  cookies	  zrobione	  z	  białą	  
czekoladą	  i	  bakaliami)	  
Cookies	   potrójnie	   czekoladowe	   (kruche,	   czekoladowe	   ciasteczka	   z	   kawałkami	  mlecznej	   i	   białej	  
czekolady).	  
Maślane	  “Shortbread”	  (klasyczne,	  bardzo	  maślane	  ciasteczka)	  
Matcha	  (kruche	  ciasteczka	  zrobione	  z	  herbatą	  zieloną	  w	  postaci	  pudru	  „matcha”	  
	  	  

Mini	  cookies	  18g	  	  
	  

Brownie	  cookies	  (miękkie	  i	  mocno	  czekoladowe)	  
Classic	  Choc	  Chip	  Cookies	  (chrupiące	  waniliowe	  ciasteczka/kawałki	  gorzkiej	  i	  mlecznej	  czekolady)	  
Cookies	  cytrynowo-‐kardamonowe	  (delikatne	  i	  chrupiące	  ciasteczka	  ze	  skórką	  cytrynową	  i	  
kardamonem)	  
Cookies	  z	  masłem	  orzechowym	  (chrupiące	  ciasteczka	  z	  masłem	  orzechowym/sól	  morska/orzechy	  
ziemne)	  
Cookies	  pomarańczowe	  (miękkie	  i	  bardzo	  pomarańczowe)	  
Cookies	  “snickerdoodles”	  (chrupiące	  i	  miękkie	  karmelowe	  ciasto/krówki/	  sól	  morska/cynamon)	  
	  
Cena:	  
Mini	  cookies	  30g/sprzedawane	  po	  15szt/1,75zł	  szt	  
Mini	  cookies	  18g/sprzedawane	  po	  15szt/1,45zł	  szt	  



Bezy	  i	  
makaroników	  



Makaroniki	  (	  średnica	  ok.	  3,5cm)	  
	  
Wszystkie	  nasze	  makaroniki	  są	  robione	  z	  
migdałami	  
	  
Sprzedawane	  po	  20szt/2,50zł	  za	  szt)	  
	  	  
Czekoladowo-‐pomaraczowe	  (kolor:	  
pomarańczowe	  z	  czekoladowym	  nadzieniem)	  
Malinowo-‐czekoladowe	  (kolor:	  malinowy	  z	  
czekoladowym	  nadzieniem,	  z	  malinami	  w	  
środku)	  
Kawowe	  (kolor:	  kawowe	  z	  kremem	  kawowym)	  
Różowe	  (kolor:	  jasno	  różowe	  z	  kremem	  
różowym)	  
Waniliowe	  (kolor:	  kość	  słoniowa,	  z	  kremem	  
waniliowym)	  
	  	  
Sprzedawane	  po	  20szt/3zł	  za	  szt)	  
	  	  
Pistacjowe	  (kolor:	  lekko	  zielony	  z	  kremem	  
waniliowym	  z	  pistacjami)	  	  
Solony	  karmel	  (kolor:	  lekko	  brązowy,	  z	  
solonym	  karmelem)	  
	  
	  	  



Mini	  bezy	  	  	  
Cytrynowe	  (kolor:	  biały	  z	  żółtymi	  paskami)	  
Czekoladowe	  (kolor:	  czekoladowy)	  
Orzechowe	  (kolor:	  lekko	  czekoladowy	  z	  orzechami)	  
Kawowe	  (kolor:	  beżowy)	  
Kokosowe	  (kolor:	  biały)	  
Pistacjowe	  (kolor:	  biały	  z	  lekko	  zielonymi	  paskami)	  
Malinowe	  (kolor:	  biały	  z	  różowymi	  paskami)	  
	  
Cena:	  sprzedawane	  po	  20szt/1,50zł	  za	  szt	  
	  
	  



Cake	  pops	  



Cake	  pops	  	  
(okrągłe	  cake	  pops	  na	  patyczku	  o	  
długości	  15	  cm.)	  
	  
Z	  polewą	  z	  	  białej,	  mlecznej	  lub	  gorzkiej	  
czekolady	  z	  posypką:	  
	  	  
Coca-‐Cola	  
Pomaraczowe	  
Waniliowe	  
	  	  
Polewa	  z	  	  białej	  czekolady-‐	  opcje	  
kolorystyczne:	  
	  	  
czerwony	  
jasnożółty	  
jasnoniebieski	  	  
niebieski	  
różowy	  
żółty	  
zielony	  liść	  
	  
Cena:	  sprzedawane	  po	  10szt	  4zł/szt	  
	  
	  



Tartaletki	  



	  

Tartaletki	  (średnica	  10cm)	  	  
	  	  

Apple	  pie	  (Amerykańska	  szarlotka)	  
Banoffee	  pie	  (jasny	  spód/karmel/banany/bita	  śmietana/)	  
Biała	  czekolada	  z	  malinami	  (ciemny	  lub	  jasny	  spód/biała	  czekolada/maliny)	  
Cytrynowa	  (jasny	  spód/kremowa	  masa	  cytrynowa	  typu	  „lemon	  curd”)	  
French	  nougat	  (ciemny	  spód/mascarpone/kajmak/michałki/bita	  śmietana)	  
Kardamonowa	  (jasny	  spód/biała	  czekolada/kardamon)	  
Milioner	  (jasny	  spód/karmel/gorzka	  czekolada)	  
Orzechowa	  (jasny	  spód/orzechy,	  wanilia,	  tarta	  z	  kratką	  ).	  
Raspberry	  curd	  (ciemny	  spod/mascarpone/budyń	  malinowy/swieże	  owoce)	  
Sernikowa	  ze	  świeżymi	  owocami	  (jasny	  spód/kremowa	  masa	  sernikowa/
maliny	  i/lub	  borówki	  amerykańskie	  kiedy	  jest	  sezon)	  
Solony	  Karmel	  (jasny	  spód/solony	  karmel/orzechy	  laskowe	  i	  orzechy	  ziemne	  
karmelizowane	  z	  solą	  morską)	  
Snickers	  (ciemny	  spod/mascarpone/kajmak/batoniki	  snickers/bita	  śmietana)	  
Stracciatella	  (ciemny	  spód/biała	  czekolada,	  gorzka	  czekolada	  )	  

	  
	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  Cena:	  sprzedawane	  po	  4szt,	  6zł/szt	  
	  



Mini	  ciasta	  i	  serniki	  



	  
Mini	  serniki	  (średnica	  12cm)	  	  

	  
Biała	  czekolada	  z	  malinami	  (biała	  czekolada/ganache	  biała	  czekolada	  z	  
malinami/spód	  ciasteczka	  oreo)	  
Czekoladowy	  (gorzka	  czekolada/spód	  ciasteczkowy)	  
Jagodowy	  (kremowy	  waniliowy	  sernik/dżem	  jagodowy/na	  spodzie	  z	  ciasteczek	  
“digestive”).	  
Karmelowy	  (kremowy	  waniliowe	  sernik/kajmak/orzechy/na	  spodzie	  z	  
ciasteczek	  “digestive”)	  
Koskosowy	  (kremowy	  waniliowy	  sernik	  robiony	  z	  mlekiem	  kokosowym/
ganache	  z	  	  białej	  czekolady/wiorki	  kokosowe	  prazone/kuleczki	  kokosowe)	  
Limonkowy	  (lekki	  limonkowy	  sernik/limonki	  kandyzowane/na	  spodzie	  z	  
ciasteczek	  “digestive”)	  
Nowojorski	  (lekki	  cytrynowy	  sernik/skórka	  cytrynowa/na	  spodzie	  z	  ciasteczek	  
“digestive”)	  
Oreo	  (kremowy	  waniliowy	  sernik/pełen	  ciasteczek	  “Oreo”/ganache	  z	  białej	  
czekolady/na	  spodzie	  z	  	  ciasteczek	  “Oreo”	  	  
	  
Cena:	  sprzedawane	  po	  2szt,	  16zł/szt	  
Porcjowanie:	  1	  sernik	  =	  2-‐4	  porcji	  
	  



	  

Ciasta	  lux	  (średnica	  12cm)	  	  	  
	  

Czekoladowo-‐buraczane	  (czekolada/	  wiorki	  kokosowe/buraki/krem	  czekoladowy	  	  
Blondie	  (wersja	  brownie	  zrobione	  z	  białej	  czekolady)	  
Brownie	  (ciasto	  mocno	  czekoladowe,	  nasze	  nr.1	  bestseller)	  
Greenie	  (miękkie	  ciasto	  zrobione	  z	  białej	  czekolady	  i	  Japońskiej	  herbaty	  matcha)	  
Toscakaka	  (Scandynawskie	  ciasto	  karmelowe)	  (solony	  karmel/migdały	  
karmalizowany)	  

	  	  
Ciasta	  mniam	  (z	  średnica	  12cm)	  	  	  

	  
Bananowe	  (banany/czekolada	  gorzka/krem	  czekoladowy)	  
Coca-‐Cola	  (czekolada,	  coca-‐cola/krem	  czekoladowy)	  
Cukiniowe	  (cukinia/serek	  Philadelphia)	  
Guiness	  (czekolada/piwo	  “Guiness”/serek	  Philadelphia)	  
Kawowo-‐orzechowe	  (kawa/orzechy	  włoskie/krem	  kawowy)	  
“Koliber”	  (ananas/wiórki	  kokosowe/orzechy	  włoskie/serek	  Philadelphia)	  
Mandarynkowe	  (mandarynki/migdały/serek	  Philadelphia)	  

	  
Cena:	  
Lux:	  sprzedawane	  po	  2szt,	  16zł/szt	  
Mniam:	  sprzedawane	  po	  2szt,	  12zł/szt	  

	  



Przykładowe	  menu	  -‐	  słodki	  bufet	  na	  80	  osób	  
	  

Cupcakes	  biała	  czekolada	  z	  malinami	  -‐	  duże	  42szt/210zł	  
Cupcakes	  Red	  velvet-‐	  duże	  42szt/210zł	  
Cupcakes	  czekoladowe	  mini	  42szt/84zł	  
Cupcakes	  jagodowe	  mini	  42szt/84zł	  

Makaroniki	  czekoladowo-‐malinowe	  40szt/100zł	  
Makaroniki	  pistacjowe	  40szt/120zł	  

Mini	  cookies	  biała	  czekolada	  z	  malinami	  w	  formie	  serduszek	  90szt/157,50zł	  
Mini	  cookies	  brownie	  90szt/130,50zł	  
Mini	  serniki	  kokosowe	  20szt/320zł	  

Mini	  brownie	  20szt/320zł	  
Razem:	  1736zł	  

	  
Porcja	  na	  osobę	  

	  
Cupcake	  biała	  czekolada	  z	  malinami	  duży	  1szt/5zł	  

Cupcake	  jagodowy	  mini	  1szt/2zł	  
Makaronik	  	  czekoladowo-‐malinowy	  1szt/2,50zł	  

Makaronik	  pistacjowy	  1szt/3zł	  
Mini	  cookies	  biała	  czekolada	  z	  malinami	  w	  formie	  serduszka	  1szt/1,75zł	  

Mini	  cookies	  brownie	  1szt/1,45zł	  
Mini	  sernik	  kokosowy	  ¼	  porcja/4zł	  

Mini	  brownie	  ¼	  porcja/4zł	  
Razem:	  23,70zł	  

	  
	  
	  



Dziękujemy	  za	  zapoznanie	  się	  z	  naszą	  
ofertą!	  

	  
Kontakt:	  
Bella	  Szala	  
697	  240	  831	  
	  
Good	  Cake	  
Daszyńskiego	  60	  
44-‐100	  Gliwice	  
tel.	  piekarni:	  881	  316	  639	  
www.goodcake.pl	  	  
www.youtube.com/user/GoodCakeTV	  
	  
Uwagi:	  
	  
•  Wszysztkie	  ceny	  są	  ważne	  od	  1.09.15	  
•  Wszystkie	  ceny	  podawane	  są	  bruTo	  
•  Pięknie	  dekorujemy	  nasze	  ciasta,	  ale	  czaszami	  nie	  wszystkie	  owoce	  są	  

dostępny	  na	  dekoracje.	  Postaramy	  się	  wypełnic	  oczekiwań.	  


